
 

 
 
 
 
 
 

MENU CLASSIQUE 30€ 
 

 
 

Mousseline de sole sablé au parmesan et sauce cocktail 
 

ou 
 

Salade BoBun 
Pousses de soja, carottes, crevettes, marinade thaï, graines de sésame 

 
___ 

 
 

Pavé de saumon 
Coulis de crustacés, petits légumes 

 
ou 

 
Ballotine de volaille truffée  

Purée, légumes et jus de viande  
 
 

Possibilité d’une option végétarienne 
 

___ 
 

 
Tarte citron meringuée  

 
ou 

 
Entremet chocolat, crème anglaise  

 
 

 
 

Les choix devront nous être communiqués au plus tard 1 semaine à l’avance 
 



 
 
 

 
 

 
FORMULES BOISSONS 

 

 
 

Il est possible d’ajouter un forfait boisson pour chaque demande 
Celle-ci peut être construite sur-mesure, selon vos besoins 

 
 

 
Formule boissons à 10€/personne 

 
Apéritif au choix  
1 apéritif par personne ou 1 pichet pour 4 (au-delà de 20p) 
Kir (1L), bière blonde pression (1,5L) ou soft (1L) 
Vin 
1bouteille de vin pour 4, au choix  
Nez Rouge - IGM Med / Blanc Bec - Chardonnay / Rose Bonbon – IGP Med 
Café inclus 
 

Formule boissons à 14€/personne 
 
Apéritif 
1 pichet pour 3 au choix  
Kir (1L), bière blonde pression (1,5l) 
Vin 
1bouteille de vin pour 4, au choix  
Nez Rouge - IGM Med / Blanc Bec - Chardonnay / Rose Bonbon – IGP Med 
Sans alcool 
Pichet de soft, café et thé inclus 

 
Formule boissons à 18€/personne 

 
Apéritif 
1 pichet pour 3 au choix  
Kir (1L), bière blonde pression (1,5l) 
Vin 
1bouteille de vin pour 4, au choix  
Rouge Pic Saint Loup – Les indomptables / Blanc Saint Véran / Rosé Château St Maur 
Sans alcool 
Pichet de soft, café et thé inclus 
 
 
 

 


