CHARCUTERIE

FUET 8€
Saucisse séche trés fine, légerement poivrée - Spécialité de Catalogne - Env. 180g

- Maison LA JABUGUENA

TERRINE ARTISANALE 10€

Aux cepes et foie gras et condiments

- Maison GUASCH

40g  80g
LOMO PATA NEGRA DE BELLOTA - Filet de cochon séché 5€ 8€
CHORIZO IBERIQUE 5€ 9€
Saucisson de cochon ibérique, légérement pimenté - 40g

JAMON SERRANO RESERVA - 18 4 20 mois d’affinage 6€ 11€
JAMON PATA NEGRA DE JABUGO 10€  19€

48 mois d’affinage - Porc ibérique élevé au gland

TAPAS FROIDES

OEUFS MIMOSA 6€
Demi oeufs durs, farcis de mayonnaise,

saupoudrés de jaune d’oeuf émietté - 6 pces

QUESO ESCURADO CURADO 9€
AOP - Tomme au lait cru de brebis - 10 mois d’affinage - 80g

TAPAS DE LA MER

CALAMARS A LA ROMAINE - Servis avec citron - 10 pces 8€
ANCHOIS A L’HUILE 10€

Filets d’anchois a U’huile - Maison Roque (Collioure) - 8 pces

SEICHES A LA PLANCHA 13€
Petites seiches entieres, huile vierge d’herbes fraiches
POULPE A LA GALLEGA 15€



TAPAS CHAUDES

PATATAS BRAVAS 7€
Pommes de terre rissolées préparées maison,
servies avec sauce bravas - Env. 300g

BEIGNETS DE COURGETTE 7€
Servis avec mayonnaise caesar - 10 pces

CROQUETAS JAMON 8€
Incontournable croquette espagnole au jambon ibérique - 5 pces

CHORIZETTES GRILLEES 11€
Saucisses de chorizo frais, cuites a la plancha - Env. 150g

TENDERS DE POULET - Sauce César 12€
FRITURE D’ARTICHAUT POIVRADE 12€
PIECE DE BOEUF Env. 300g 20€

a partager servie sur planche, sauce béarnaise

DESSERTS

PLANCHE DE DESSERTS A PARTAGER (Prix par personne) 5€
Churros, fondant au chocolat, biscuit moelleux amande/framboise

PLANCHE DE CHURROS « fer a cheval » NUTELLA

Solo (5 pieces) 6€

A partager (20 pieces) 20€

DIGESTIFS

Limoncello di Capri 6€
Get 27 & 31 8€
Baileys 8€
Génépi des peres Chartreux 8€
Menthe poivrée Jacoulot 8€
Poire 8€
Chartreuse verte 10€
Cognac 10€

Cognac - VSOP 14€



