
A PARTAGER 
OU PAS

Jamón Pata Negra Bellota 100% Iberico
Maison La Jabuguena - Jabugo (Espagne)

Œufs mimosas 	 7€

Croquetas de Jamón  	 8€

Pâté en croûte et condiments 	 9€

Petite salade de chèvre chaud 	 10€
mélange de salade de saison, chèvre chaud croustillant, miel et noix

Petite salade gourmande  	 11€
mélange de salade de saison, magret de canard séché, haricots verts, 
caviar de courgettes truffé au mascarpone et œufs durs

Tataki de bœuf mariné à la thaï  	 12€
pommes « coin de rue » et petits légumes marinés

Seiches à la plancha		  13€
petites seiches entières, vierge d’herbes fraîches

Gambas grillées 	 16€

40gr

11€

80gr

19€



Salade de chèvre chaud 	 18€
mélange de salade de saison, chèvre chaud croustillant, miel et noix

Salade gourmande 		 19€
mélange de salade de saison, magret de canard séché, haricots verts, 
caviar de courgettes truffé au mascarpone et œufs durs

Tataki de bœuf mariné à la thaï 	 20€
pommes « coin de rue » et petits légumes marinés

Gratinée de ravioles aux morilles	  	 21€
accompagnée de salade verte

NOS VIANDES

Paleron de bœuf confit 9h	  21€
purée à l’ancienne, jus corsé

Ballotine de volaille, tomates confites, basilic	  21€
purée à l’ancienne, petits légumes de saison 

Escalope de veau milanaise	  23€
tagliatelles fraîches, concassé de tomates

Entrecôte Angus (300g) 	 26€
sauce béarnaise maison, cœur de sucrine et pommes « coin de rue »

Côte de bœuf à partager (2 ou 3 pers.)	  75€
pommes grenailles et sauce béarnaise

NOS POISSONS

Tartare de saumon	  22€
fruits exotiques, pommes « coin de rue » et salade

Dos de cabillaud rôti	  23€
beurre blanc aux fines herbes, petits légumes 

Langoustines d’Écosse grillées et risotto aux asperges	  28€
fumet de langoustines

NOS PLATS



Limoncello di Capri 	 6€

Get 27 & 31 	 8€

Baileys 	 8€

Génépi des pères Chartreux 	 8€

Menthe poivrée Jacoulot 	 8€

Poire 	 8€

Chartreuse verte 	 10€

Cognac 	 10€

Cognac - VSOP 	 14€

Expresso, ristretto, déca 	 2€

Café allongé, noisette 	 2,2€

Double expresso, grand crème 	 3,5€
 
Thé ou infusion Compagnie Coloniale 	 3,5€

NOS DIGESTIFS

NOS BOISSONS 
CHAUDES

Faisselle	  6€
Crème brûlée à la praline 	 7€

Gaufre Nutella & chantilly 	 7€

Vacherin minute 	 8€

½ St Félicien	  8€

Salade de fruits frais, citronnelle, menthe	  8€

Café gourmand 	 8,5€

Traditionnel fondant au chocolat minute	  9€
cuit minute, glace vanille, crème chantilly (10minutes)

Brioche maison façon pain perdu 	 9€
glace vanille, caramel beurre salé

Profiteroles, sauce chocolat	  9€

NOS DESSERTS

FORMULE ENFANT : 12€

Steak haché façon bouchère ou Poulet croustillant Corn Flakes, 
Pommes de terre « coin de rue »

Gaufre Nutella ou mi-cuit au chocolat & chantilly


